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名  称：食品添加物 貝殻焼成カルシウム 

製 品 名：シェルホワイト 

使用原料：ホタテ貝殻 100% 

 

○規  格 

品質規格 

試験項目 品質規格 試験方法 

性状 白～灰白色の粉末 第９版食品添加物公定書 

含量（CaOとして） 91.0％以上 第９版食品添加物公定書 

確認試験 

 (1) 

 (2) 

 

アルカリ性を呈する 

カルシウム塩の反応を呈する 

 

第９版食品添加物公定書 

第９版食品添加物公定書 

純度試験 

(1)塩酸不溶物 

(2)炭酸塩 

(3)鉛 

(4)ヒ素 

 

0.50％以下 

著しく泡立たない 

2μg/g以下（Pbとして） 

3μg/g以下（Asとして） 

 

第９版食品添加物公定書 

第９版食品添加物公定書 

第９版食品添加物公定書 

第９版食品添加物公定書 

強熱減量 10.0％以下 第９版食品添加物公定書 

粒度分布 最大：60μm 以下 平均：20μm 以下 レーザー散乱式粒度分布測定装置 

細菌検査 

 (1)一般生菌数 

(2)大腸菌群 

(3)カビ 

(4)酵母 

 

1,000/g以下 

陰性/0.2g 

100/g以下 

100/g以下 

 

標準寒天培地培養法 

ＢＧＬＢ法 

ポテトデキストロース培地培養法 

ポテトデキストロース培地培養法 

 

 

 

 

 

 

 

 



○包装形態 

 荷  姿：アルミ袋 10kg・アルミ袋 1kg 

表  示：商品名／名称／原材料名／原料原産地名／内容量／製造年月日／賞味期限／保存方法／

ご使用上の注意／製造者／Lot No／注意喚起語／人体に及ぼす作用、安定性、反応性／貯蔵又は取扱

い上の注意／標章(絵表示） 

保管条件：直射日光及び吸湿を避け、酸・水から離し、屋内にて保管して下さい。 

賞味期限：製造後 2年（未開封） ※ただし、開封後は速やかに使用して下さい。 

添加物表示（食品へ使用した場合の表示例） 

      焼成カルシウム・貝殻焼成カルシウム・貝カルシウム・焼成 Ca・貝 Ca 

 

※取扱注意 

 水・水分を含んだもの・酸類等を作用させると、激しく反応し発熱するので、最大級の注意をする

とともに、単に他の物と配合しただけの場合は、経時変化に十分ご注意下さい。火災等の事故が起き

る事があります。 


